
7月15日 の給食メニュー

・ごはん

・牛乳

・おおいた和牛すき焼き

・冠地鶏とひじきの炒め煮

・ゆずきゅうり

牛乳 （大分県産） 米 （大分県産） 糸こんにゃく

干しひじき 砂糖 大根 （竹田市産）

牛肉 （大分県産） 油 白菜 （長野県産）

鶏肉 （大分県産） ごま 人参 （長崎県産）

油揚げ 白ねぎ （宇佐市産）

いんげん

きゅうり （宇佐市産）

ゆず果汁 （宇佐市産）

おおいた和牛給食

体をつくるもの エネルギーになるもの 体の調子を整えるもの

　指定された農家で、餌にこだわって育てられ、
霜降りの入り方や肉の色などで5段階に分けられ、
肉質が4等級以上の高いものが「おおいた和牛」で
す。今日の「おおいた和牛」と「冠地鶏」は県か
らいただきました。

今月もおい

しい給食を

お届けしま

す！


