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令和５年度 宇佐ブランド認証品が決定！ 

 

ウサノチカラ通信 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【新規商品・事業者】 

１．ねぎねぎ団ねぎ味噌ブラック 

（葱屋おおくぼ有限会社） 

２．しあわせ米 玄米・精米  

（有限会社宇佐本百姓） 

３．うま辛たかな漬  

（有限会社松本漬物） 

４．大分地鶏豊のしゃもカレー３種 

 （有限会社天峯ファーム） 

５．ひょうたん各種 

 （有限会社溝口ひょうたん本舗） 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

☆宇佐ブランド認証のメリット☆ 

・ブランド認証ロゴマークの貼り付けにより、高品質な商品であることをアピールできます。 

・カタログやホームページなどへの掲載により、宇佐ブランドとしての情報を発信できます。 

・マスコミなどの広報媒体への紹介や商談会、催事への参加を優先的に支援します。 

・市主催イベントでの PR や、市や市関係団体の業務で用いる物品に優先して使用されます。 

・マーケティングの専門家などと連携し、助言や研修が受けられます。 

・販売、流通、商品開発などの支援や補助金制度の活用ができます。 

Vol.46（R6.2.27 発行） 

宇佐市役所 

観光・ブランド課 ブランド推進係 

TEL：0978-27-8156(直通) 

E-mail：brand07@city.usa.lg.jp 

 

 ２月になり、寒い日が続きますね。寒さを吹き飛ばす旬な情報満載のウサノチカラ通信４６

号をお届けします。 

お気付きの点や必要な情報など、ご意見・ご要望等がありましたらお気軽にお問い合わせく

ださい。 

Information ―お知らせ情報― 

農林水産業・加工・飲食等に携わる方への無料情報誌 

宇佐市 6 次産業ネットワーク 

市では、“宇佐のチカラ”みなぎるカチある逸品を「宇佐ブランド認証品」として認証し、

全国へ魅力発信しています。 

今年度も多数の応募の中から厳正な審査を経て、特に優れた５商品を「宇佐ブランド認証

品」として認証しました。これで「宇佐ブランド認証品」は、１０４商品（５３事業者）とな

りました。 

今後も宇佐市を代表する逸品として、市内外に向けて広く情報発信し、積極的に販促・ＰＲ

活動を展開していきます。 
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日 時：令和６年３月３日（日）１５時３０分～１７時３０分 

場 所：カフェ＆レストラン natura+∞（ナチュラエイト） 

    宇佐市大字四日市 2482 番地 1 

内 容：テーマ「宇佐市にほしいのは、こんな道の駅！」 

    【講師】一般社団法人 道の駅経営パートナーズ 

    理事 長友 まさ美 氏 

    理事 金山 宏樹 氏 

参加料：無料（ソフトドリンク・デザート付き） 

定 員：４０名（事前申込・先着順） 

申込み：令和６年２月２０日（火）～３月１日（金）まで受付 

市ホームページの申込みフォーム（右記 QR コード）または 

お電話（0978-27-8156）にて市 観光・ブランド課までお申込みください。 

世界農業遺産「地域活力支援事業」募集中！ 

第２弾 道の駅ワークショップ開催！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

世界農業遺産に関連する地域の自主的な取組（提案型地域活動）や 

農耕に関連する伝統文化（農耕文化継承）に対して支援します。 

詳しくは市ホームページをご覧ください。 
 

① 提案型地域活動 

対象者：地域グループ、NPO 法人、企業などの団体 

事業例：ウォーキングコースの開発、観光周遊コースの開発、特産品を使った商品開発、 

    生物多様性保全のための事業開発 など 

補助額：上限 50 万円（定額、ただし営利目的の事業は補助率 1/2） 
 

② 農耕文化継承 

対象者：伝統文化の保存会、地域グループ、観光協会、NPO 法人などの団体 

事業例：農耕に関する伝統文化等の実施に必要な備品の購入及び修繕、 

    PR 及び保全に関わる印刷物や映像の作成 など 

補助額：上限 50 万円（定額） 
 

募集期間：令和６年２月１日（木）～３月２９日（金）※１７時まで必着 

申 請 先：宇佐市 観光・ブランド課 ブランド推進係  

※申請書等は市ホームページにてダウンロードいただけます。 市ホームページ 

市ホームページ 

地方創生・観光の拠点となる「道の駅うさ（仮称）」建設に向けた機

運醸成ワークショップ第２弾を開催します。 

宇佐市に暮らす人が何度も足を運びたくなる道の駅、ついつい人に自

慢したくなる道の駅、宇佐市ならではの道の駅はどんな姿でしょうか？ 

道の駅うさ（仮称）の未来を語り合う時間に、ぜひご参加ください！ 
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「地獄蒸し祭り」 in東京タワー2023に参加しました！ 

安心院すっぽんウィーク×４ 開催！ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

―できごと― 

 

 

Topics 

令和５年１１月２４日（金）～２６日（日）の３日間、

東京タワーにて、大分の温泉や地産食材の魅力を首都圏に

発信するイベント『おんせん県おおいた「地獄蒸し祭り」

in 東京タワー2023』が開催されました。 

宇佐市と一般社団法人 地域商社 USA が共同出展し、

宇佐の地酒のみ比べセットや加工品を販売しました。 

約 4 万人が来場し、ステージ PR や試食・試飲により、

広く宇佐の情報発信を行いました。 

安心院のすっぽん料理を食べられるお店で、どこに行っても、同じ

サービスが受けられる「すっぽんウィーク×4」が今年も始まります！ 

「すっぽん昼食統一メニュー」が通常よりも手頃な価格で楽しめます。 

 詳しくは、宇佐市公式観光サイトをご覧ください。 

昼食統一メニュー ３,８５０円（税込） 

すっぽんの水炊き小鍋 ・すっぽんのからあげ ・すっぽんの茶碗蒸し 

すっぽん酢もの ・生き血 ・ご飯 ・香の物 
 

期  間：令和 6 年 2 月 14 日（水）～3 月 14 日（木） 

対象店舗：朝霧の庄、安心院亭、滝見苑、津房館、やまさ旅館 

※要事前予約。 

※安心院すっぽんセンターでは、すっぽんの切り身を販売します。 

問 合 せ：一般社団法人 宇佐市観光協会安心院部会（0978-34-4839） 
宇佐市公式 
観光サイト 

すっぽんウィーク期間中に、インスタグラムにご応募（投稿）いた

だいた方の中から抽選で 10 名様に、安心院ワインなどの特産品が

あたるキャンペーンを開催します！ 

詳しくは、宇佐市公式観光サイトをご覧ください。 

応募方法：1．対象店舗にて、すっぽん料理を楽しむ。 

2．インスタグラムにて「旅する宇佐( @tabisuru_usa )」 

をフォローする。 

3．「＃宇佐市」「＃すっぽんウィーク」をつけて投稿する。 

応募期間：令和 6 年 2 月 14 日（水）～3 月 14 日（木） 

対象店舗：朝霧の庄、安心院亭、滝見苑、津房館、やまさ旅館 

※安心院すっぽんセンターでは、すっぽんの切り身を販売します。 

 

すっぽんを食べて豪華景品を当てよう！ 

宇佐市公式 
観光サイト 
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「道の駅うさ」機運醸成セミナーを開催しました！ 

井筒屋小倉店「宇佐物産フェア」を開催しました！ 

「ドジョウの調理実習」を実施しました！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

講師に、道の駅再生の仕掛人として全国で活躍され

ている金山 宏樹（かなやま ひろき）氏をお招きし、

地域の原動力となる道の駅にするためのメソッドや

事例についてお話いただきました。 

参加者からは「道の駅の運営についてよくわかっ

た」「コンセプトの大切さ、メディアの使い方など参

考になった」という声をいただき、大変ご好評でした。 

令和６年１月２１日（日）に宇佐市民図書館 視聴覚ホールにて、地方創生・観光の拠点と

なる「道の駅うさ（仮称）」建設に向けた機運醸成セミナーを開催しました。 

宇佐ブランド認証品をはじめとする宇佐産品の販売、PR のため、令和６年 2 月 7 日（水）

～１３日（火）に井筒屋小倉店 地下１階で「宇佐物産フェア」を開催しました。 

毎年人気の宇佐ブランド認証品をはじめ、今年初めて

登場した商品など多数出展・販売を行いました。 

また、今年は物販に加えて「ねぎ焼き」の実演販売も

行いました。 

完売の商品も出るなど、リピーターの方をはじめ、多

くの方にお買い求めいただきました。 

今後も宇佐ブランド認証品及び宇佐産品によるセー

ルスプロモーションを展開し、市内事業者の販路開拓に

繋げるとともに、地域ブランドの確立を図ることを目指

して取り組んで参ります。 

令和６年２月１５日（木）に安心院高校 食文化コース

２年生５名を対象に、ドジョウ料理の調理実習を行いま

した。 

宇佐市はドジョウの生産量が日本一ですが、広くＰＲ

できていないのが現状です。 

そこで、ドジョウについて知ってもらうために、市内

でドジョウ料理を提供する「食事処 辰巳」の今永氏を講

師に招き、捌き方や調理方法を教えていただきながら、

ドジョウ鍋とドジョウの唐揚げを調理しました。 

ドジョウを調理・実食した生徒からは、「最初は難し

かったが、少しずつ捌くコツが掴めて楽しかった。」「ク

セがなく美味しかった。」という声がありました。 


